La certificazione D.O.P. Sabina viene rilasciata dalla Camera di Commercio Industria Artigianato e Agricoltura di Roma dove operano il Comitato di Certificazione, il Servizio Ispettivo, il Laboratorio Chimico - Merceologico con le sale d'assaggio. La C.C.I.A.A di Roma, ai sensi del Regolamento Europeo Certifica l'origine della produzione, il processo produttivo, il processo di trasformazione e il il prodotto ottenuto. La C.C.I.A.A. di Roma è stata designata ad effettuare i controlli sull'olio a Denominazione di Origine Protetta Sabina al fine di certificare i seguenti aspetti: l'origine della produzione, il processo produttivo e di trasformazione, il prodotto ottenuto. 

Le modalità per la certificazione DOP Sabina 
· Iscrizione dei terreni olivetati nell' Elenco Oliveti

· Iscrizione degli impianti di trasformazione delle olive nell' Elenco Frantoi

· Iscrizione dei magazzini nei quali viene stoccato l'olio molito, in attesa di certificazione, nell' Elenco magazzini di stoccaggio 

· Iscrizione dei locali nei quali viene imbottigliato l'olio, dopo la certificazione, nell' Elenco Confezionatori 

· Comunicazione da parte del conduttore dell'oliveto alla Camera di Commercio dell'inizio della Campagna di raccolta delle olive e della molitura delle stesse con indicazione del frantoio dove esse verranno molite 

· Richiesta di prelievo dei campioni di olio per ogni lotto che si intende certificare

· Effettuazione degli esami chimico-fisici ed organolettici presso il Laboratorio chimico della Camera di Commercio di Roma sui campioni di olio prelevati 

· Verifica da parte del Comitato di certificazione della conformità dell'etichetta da apporre sulla confezione 

· Rilascio alla azienda interessata, in caso di conformità dell'olio ai requisiti stabiliti dal disciplinare di produzione, del certificato di conformità e dell'autorizzazione all'uso della Denominazione di Origine Protetta e consegna dei bollini da applicare sulle confezioni.

